ALIMENTAZIONE,
BUONE PRASSI

E PRODOTTI BIOLOGICI
DEL DISTRETTO

DALLA MENSA SCOLASTICA,
ISPIRAZIONI PER UN BIO
LOCALE DI QUALITA

venerdi 12 settembre 2025
ORE 15:00 - 19:30

GAIOLE IN CHIANTI (Sl),
EX CANTINE RICASOLI
(info point/ Proloco)
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*1l Progetto TERRE BIO DEL CHIANTI

e finanziato dal MASAF con I’Avviso
Distretti Biologici n. 109251

del 06/03/2024 CUP J65B24001390001
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ALIMENTAZIONE, BUONE
PRASSI E

Venerdi |2 settembre 2025,
dalle 15:00 alle 19:30
GAIOLE IN CHIANTI (SI),
EX CANTINE RICASOLI

%

BIIZDSTRETTO
DL GHITANTI

PRODOTTI BIOLOGICI
DEL DISTRETTO:

Associazione Biodistretto del Chianti
biodistrettochianti@gmail.com
Sede legale: Via Chiantigiana, 1
53011 Castellina in Chianti (SI)
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Programma Living Lab - venerdi |12 settembre 2025 ore
15

Apertura Roberto Stucchi Prinetti
Introduzione al Living Lab "Le ricchezze bio del Chianti"
Alba Pietromarchi e Monica Coletta
Living lab Sessione partecipativa e discussione
Degustazione guidata i prodotti biologici locali
lutti i partecipanti
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Intervento di apertura

Il Distretto Biologico del Chianti
Progetto economico territoriale
&

TERRE BIO DEL CHIANTI*
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2016 L’ Associazione Biodistretto del Chianti si e costituita nel 2016 secondo la definizione e
le linee guida di AIAB con lo scopio di diffondere la cultura del biologico
incentivando la conversione di territori vocati.
Il suo Statuto e stato condiviso e deliberato da tutti i comuni del Chianti

2019 Il Biodistretto del Chianti contribuisce alla stesura della Legge regionale
sui Distretti Biologici

2021 Con il Regolamento di Attuazione il Biodistretto avvia il percorso partecipativo per
Costituire il Distretti Biologico del Chianti

2022 Approvazione Progetto economico territoriale, Insediamento del Distretto Biologico

del Chianti a cui partecipano i 7 comuni e di cui ’Associazione e Soggetto referente

2023-2024 Avvio delle attivita previste nel progetto economico territoriale

2025 Finanziamento del progetto TERRE BIO DEL CHIANTI
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IL PROGETTO ECONOMICO TERRITORIALE

ASSE | Comunicare e sviluppare competenze e conoscenza diffusa del

modello di produzione biologico e della sua evoluzione a scala locale

ASSE 2 Rafforzare le filiere biologiche locali e le forme di economia circolare

ASSE 3 Sostenere la conservazione delle risorse ambientali

e la resilienza degli ecosistemi

ASSE 4 Favorire forme di turismo orientate alla sostenibilita, alla
valorizzazione dei paesaggi e delle produzioni biologiche locali,

delle tradizioni culturali ed enogastronomiche incluse le PAT

ASSE 5 Interventi rivolti alla comunita locale per una maggiore coesione
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.= Il Progetto TERRE BIO DEL CHIANTI

* ENTE FINANZIATORE: Ministero dell’agricoltura, della
sovranita alimentare e delle foreste — Avviso Distretti Biologici

e Data di concessione: 25/11/2024
* Durata: Biennale (2025-2026)

* Obiettivo:Transizione verso l'agricoltura biologica degli
operatori del Distretto Biologico

* Ambizione: esempio di sviluppo agricolo sostenibile
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# AIUTI per lo SCAMBIO di CONOSCENZE, CONSULENZA e
PROMOZIONE

> Formazione e Inform(gzﬁghgl(:'Azr(t)Ezll)2472)

Corsi di formazione, seminari, conferenze e coaching, attivita dimostrative e azioni
di informazione, promozione dell'innovazione nel settore biologico

» Consulenza (Art.22)

Supporto alle aziende agricole e ai giovani agricoltori, servizi di consulenza
specializzata

» Promozione (Art. 24)

Partecipazione a concorsi, fiere ed esposizioni, pubblicazioni per sensibilizzare il
pubblico su prodotti biologici e filiere sostenibili

Obiettivo: Rafforzare il settore biologico attraverso conoscenza,
supporto tecnico e valorizzazione dei prodotti
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La Mensa scolastica rappresenta un laboratorio e una ricchezza del territorio

Il Comune di Gaiole in Chianti aveva siglato nel 2013, anno di costituzione del
«Biodistretto di Gaiole in Chianti» Uimpegno a implementare la mensa biologica

| criteri applicati alla mensa scolastica possono ispirare una ristorazione
sostenibile anche nelle strutture agrituristiche (orto biologico, stagionalita etc)

Neltempo anche grazie al progetto SOSTENIBILMENSE sostenuto dalla Fondazione
Monte dei Paschi di Siena e condotto da esperti con Foodinsider

il Comune di Gaiole in Chianti ha implementato e migliorato la mensa introducendo nel
menu una percentuale di prodotti biologici molto superiore a quella indicata dai CAM

Questa esperienza ce la potranno raccontare meglio gli attori della mensa scolastica
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Living Lab "Le ricchezze bio del Chianti”

Le ricchezze bio del Distretto
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La nostra iniziativa € tra le attivita Articolo 21 — Seminari e Living Lab

Alimentazione, buone prassi e prodotti biologici del Distretto
Dalla mensa scolastica ispirazioni per un bio locale di qualita

Cosa abbiamo comunicato

In Terre Bio del Chianti mettiamo in rete chi produce, chi trasforma, chi vende, chi
cucina e chi mangia, per creare un sistema alimentare piu giusto, sano e locale.

Il seminario/living lab punta a trovare soluzioni concrete
Il nostro incontro non sara una semplice conferenza:

= partiremo dai bisogni reali (es. come portare piu prodotti bio nelle mense
scolastiche o negli agriturismi);

= coinvolgeremo gli attori del territorio;

= sperimenteremo idee sul campo, trasformandole in azioni concrete per il territorio.

ConilLiving Lab del 12 settembre 2025, il Distretto Biologico del Chianti non si limita a

“« ”,
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Distribuzione territoriale dei terreni

condotti con metodo biologico
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Dati per comune SAU, SAU BIO e produttori biologici
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Colture biologiche

Biodistretto del Chianti

: i ETTARIBIO 1 !
COLTURE _ _ o 1___.2024 __ 1 % per coltura
OLIVETl e , 25337 ______ 22,51%,
MIGNETI e oo 27819 | _____ 30,96%,
SEMINATIVI / COLTURE DA GRANELLA 1 ____ 12166 , _____ 10,72%,
:FSEM_'NAT_'\_/'_ [FORAGGERE _E _____ 1.686,4_ i ______ 1_‘L§§%i
ERUTTET . LY 15 S 0,32%
ORTICOLE _ e S A R 0,11%
IDIVERSE: PIANTE AROMATICHE E MEDICINALI, SPEZIE, TARTUFI E ! ! !
FUNGHI 4 ______802  _____ 0,53%
TOTALI SAU i 11.347,0 | 100%,
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Panifici
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Living Lab "Le ricchezze bio del Chianti”

Sessione partecipativa
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Living Lab "Le ricchezze bio del Chianti”

Assaggio guidato
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Living Lab

ALIMENTAZIONE, BUONE PRASSI E
PRODOTTI BIOLOGICI DEL DISTRETTO:

DALLA MENSA SCOLASTICA, ISPIRAZIONI PER UN BIO LOCALE DI QUALITA

Grazie!
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